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Handwerkskunst und Leidenschaft

Unser Weg

Wir haben uns im nord-
burgenlandischen  Breitenbrunn
der Leidenschaft verschrieben,
Filius Caffe mit einem Maximum
an Regionalitat far die
Gastronomie bereitzustellen.

Seit Gber 15 Jahren sind wir in der
Zulieferbranche der Gastronomie
tatig und wissen, worauf es
insbesondere bei Kaffee
ankommt. So flieBt wesentliche
Erfahrung ein. Aber auch viel
Wissen dariiber, was in der
Branche nicht richtig und ethisch
unvertretbar lauft. Mit diesem
wertvollen Background mochte es
David Rimpfl und sein Team
besser machen. Das fangt bei
Herkunft, Wertschopfung und
Nachhaltigkeit an und breitet sich
bis hin zu Vertrieb, Logistik und
Technik aus.

David Rimpfl, Filius Caffe

Unsere Philosophie
Hochwertiger Kaffee gepaart mit
Exklusivitat, Anziehungskraft und
maximal regionaler Wert-
schopfung.

Dabei konnen wir nachfolgende
Erfolge bei Filius Caffe mit Stolz
abhaken:

v" Herkunftsgesichert
v'ethische Handelspraktik

v" heimische Verarbeitung

v" kundennahe Betreuung

v' professionelle Partner



Der Ursprung von Filius Caffe

Finca La Pavona

Arabica Single Estate Coffee aus der Region Jinotega in Nicaragua. Die
Anbauhohe liegt zwischen 1.000m und 1.700m. Die Bohnen werden
ausschlieBlich gewaschen (EP) aufbereitet.

Landwirt

Ulrich Salamun und Sabine Khalil bewirtschaften mehrere Fincas in Nicaragua
und versorgen uns mit handgepfliickten Kaffeebohnen. Der Kaffee wird in der
hochsten Qualitatsstufe SHG (Strictly High Grown) angebaut.
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£ gerostet im Burgenland
direkt gehandelt

von Hand gepflackt

Filius Caffe Original

Schon das ausgezeichnete Bohnenbild lasst das Herz des
Barista hoher schlagen. Der Kaffee ist frei von Bruchstiicken
und glanzt bei dunkelbrauner Rostung. Die Vorfreude wird bei
der Zubereitung mit lhrer sorgféltig eingestellten
Siebtragermaschine durch einen intensiv anmutenden, in
dunklen Kupferténen sauber laufenden Extrakt belohnt.
Dieser bettet sich in eine geschmeidige Crema und erzeugt
ein Gemalde in Ihrer Espressotasse, welches man sich so
ersehnt.

v 80% Hochland Single-Estate Arabica Bohnen
v 20% Robusta von der Atlantikkiste

v nass gewaschene Bohnen

v aus Nicaragua in Mittelamerika

v auf 1.100-1.700m Anbauhdhe

v verpackt im Aromaschutzbeutel zu 1kg

Neben gesicherter Herkunft und direktem Handel bei ethisch
und sozial korrekten Geschaftspraktiken ohne
Handelsimperien, besticht Filius mit einem Maximum an
Regionalitat im Zuge der Verarbeitung, Verpackung und
Logistik.
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Tassen und Glaser

Espresso Tasse

Dickwandige Tasse aus feinem, weillem Porzellan
mit einseitiger Logoanbringung und passender,
weiller Untertasse.

> Inhalt: 60ml

> Verpackung: 6 Sets (Tasse + Untertasse) je

Karton
> Gewicht: 145g (Tasse)
Cappuccino Tasse

Dickwandige Tasse aus feinem, weilRlem Porzellan
mit einseitiger Logoanbringung und passender,
weiller Untertasse.

» Inhalt: 180ml

» Verpackung: 6 Sets (Tasse + Untertasse) je
Karton

> Gewicht: 2409 (Tasse)

Latte Macchiato Glas

Elegant geradliniges Glas mit konischem Kérper und
einseitiger Logoanbringung.

> Inhalt: 330ml

> Verpackung: 6 Stiick je Karton
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Zucker

Zuckersackchen
Weiller Kristallzucker aus osterreichischer

Herstellung von Agrana Austria.
> Inhalt: 49

» Verpackung: 1.000 Stiick je Karton

Filius
CAFFE > Male: 58x58mm

Partner

FINCAS

SALAMUN Fincas Salamun UD CASADIO Casadio

ESTATE COFFEE Landwirt Kaffeemihlen

LACIMB a4,/ L@ Cimbali ~—— .,  Agrana Austria

Kaffeemaschinen W Kristallzucker

g@mwmw Privatbrauerei Gols Dmnué\%ﬂeu Donauwell

Logistik

Verpackung




Kontakt

David Rimpfl

www.filiuscaffe.at

www.golserbiershop.at

Fischerweg 4

7100 Neusiedl am See

office@filiuscaffe.at

+43 699 179 49 031




